
 
 
 
 
      
 

2005 年 9 月 15 日 
各 位 
 

～お店では決して出会えない！ベルメゾンだけの冬季限定オリジナル商品！～ 

 秘伝の味が毎月届く「現役相撲部屋のちゃんこ鍋の会」
＊
を新発売！ 

 
＊ 商品名は（財）日本相撲協会の承認をいただいております。 

 
株式会社 千趣会(本社 大阪市 代表取締役社長 行待裕弘)は、毎月定期的に商品をお届けする

頒布会のグルメ商品「わっ！食べたい」シリーズから、実際に相撲部屋で食べられているのと同

じ味がご家庭で楽しめる「現役相撲部屋のちゃんこ鍋の会」を 9 月 1 日に新発売いたしました。 
 
この商品は、50 以上ある相撲部屋のなかから 6 部屋を選び、そこで食べられている人気のち

ゃんこ鍋を、財団法人日本相撲協会をはじめ、各部屋の親方やおかみさん、後援会のご協力のう

え、忠実に商品化いたしました。特製スープと新鮮な具材、麺などがセットになって届くので、

各部屋で代々受け継がれている門外不出の伝統の味を、誰でも簡単にお楽しみいただけます。 
例えば、江戸時代から 250 年も続く伊勢ノ海部屋の「ソップ炊き」や、友綱部屋の韓国人力

士が約 30 年前に故郷から持ち込んだ「キムチちゃんこ」など、ご家庭ではマネのできない味を

堪能することができます。 
 
また、毎月のお届け商品には、「ちゃんこ鍋グルメ通信 どすこい新聞（A４版両面）」がつい

ています。お届けした商品の作り方のコツに加え、各部屋の歴史、相撲用語やこぼれ話など、誰

でも“相撲通”になれる楽しいレアな情報が満載。味だけではなく、マメ知識も一緒にお楽しみ

いただけます。 
 
現役で活躍中の力士たちが実際に食べているちゃんこ鍋がご家庭でも味わえるのはベルメゾ

ンだけです。6 部屋 6 種類、「相撲部屋をはしごする気分」で本物の味をお楽しみください。 
 
【現役相撲部屋のちゃんこ鍋の会 商品概要】 
 
◆ お届け内容     3～4 人前（特製スープ、新鮮な具材 6～8 種類、麺など） 
 
◆ 価格        4,980 円（本体価格 4,743 円） ＜6 か月 29,880 円＞ 
 
◆ お届け方法     毎月下旬にクール便でお届け 
 
◆ ご注文電話番号   ベルメゾンコールセンター 0120－11－1000（9 時～21 時） 
 

お届け月 各相撲部屋 味 お届け内容 
１０月 

   （4 月） 
時津風部屋 時津風親方 
（元・小結 双津竜） 鶏肉の塩炊き 特製スープ、鶏だんご、鶏肉、大根、人参、さきがきごぼう、

うすあげ、うどん、すり胡麻、柚子胡椒 

１１月 
   （5 月） 

宮城野部屋 宮城野親方 
（元・十両 金親） 鯵のつみれちゃんこ 特製スープ、鯵つみれ、海老、大根、人参、さきがきごぼう、

うすあげ、うどん、すり胡麻 
１２月 

   （6 月） 
友綱部屋 友綱親方 
（元・関脇 魁輝） キムチちゃんこ 特製スープ、わたり蟹、豚バラスライス、鱈切身、大根、人

参、さきがきごぼう、うすあげ、うどん、キムチ 

１月 尾車部屋 尾車親方 
（元・大関 琴風） 塩炊き 

特製スープ、キクラゲ入り鶏だんご、下味付き鶏肉、下味付

き豚バラスライス、大根、人参、さきがきごぼう、うすあげ、

中華麺、すり胡麻 

２月 伊勢ノ海部屋 伊勢ノ海親方 
（元・関脇 藤ノ川） ソップ炊き 特製スープ、鶏肉（骨付き）、大根、人参、さきがきごぼう、

うすあげ、うどん 

３月 陸奥部屋 陸奥親方 
（元・大関 霧島） 味噌ちゃんこ 特製スープ、鶏だんご、鶏肉、豚バラスライス、大根、人参、

さきがきごぼう、うすあげ、中華麺、すり胡麻 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                        
 
 
 

 
                                          
                                            ちゃんこ鍋グルメ通信 どすこい新聞 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
時津風部屋の「鶏肉の塩炊き」（参考調理例）    ちゃんこ鍋セットはこのように届きます 

                       
 
 
◎本件に対するお問い合わせ先 
株式会社千趣会 大阪市北区同心 1-6-23 総務・IR 広報部 IR 広報チーム 田島・有江 
TEL06－6881－3100  FAX06－6881－3050  E-mail  m-tajima@senshukai.co.jp 
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